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@Tftulo: Frocedimiento de obtencion de aceite a partir del orujo. 

@) Res u men ^ 

Procedimiento de obtencion de aceite a partir del 
orujo, que consiste en separar previannente en los 
orujos. el hueso de la pulpa por via humeda (flo- 
tacion). Las pulpas exentas de huesos, son disla- 
ceradas y termobatidas para que el aceite se en- 
cuentre en condiciones de unirse entre si'y sepa- 
rarse en los solidos y agua, siguiendo un proceso 
de separacion entre fases, solido-lfquido o solido 
y hquidos entre sf. de acuerdo con el metodo ele- 
gido. la separacion del hueso y la pulpa se efectua 
rnediante tanques de flotacion o por procedimiento 
similar. 
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DESCRIPCION 

^ La presente invencion se refiere a un procedi- 
miento de obtencion de aceite a partir del orujo. 

Mas concretamente, en la invencion se ha idea- 
do un procedimiento destinado para la obtencion 
dc aceite a partir del orujo, subproducto en la 
daboracion de aceite de oliva, previa separacion 
del hueso y pulpas por flotacion. 

Es sabido que en la actualida y desde hace 
considerable cantidad de tiempo, el proceso mas 
usual para la extraccion de aceite de orujo se 
efectua mediante el empleo de disolventes. Si 
bien es cierto que por este procedimiento el agota- 
miento graso en los orujos es mayor, no es menos 
cierto su mayor coste y peligrosidad, a lo que se 
une el incoveniente de obtener un aceite de muy 
baja calidad. 

El fin primordial del proceso objeto del pre- 
sente registro, es la consecucion y recuperacion de 
!a mayor cantidad de aceite posible, como base 
«conomica principal de ingresos en la industrial 
extractora. 

Como es conocido, el proceso actual d( ex- 
trax:ci6n siguie las siguientes fases o etapas de tra- 
bajo: secado del orujo, percolacion del disolvente; 
evaporacion y recuperacion del disolvente; recu- 
peracion del aceite; y finalmente, separacion del 
hueso y pulpa por ventilacion, en algunas extrac- 
toras. 

El incoveniente principal de que adolece el pro- 
ceso tradicional descrito, es que la separacion re- 
sulta imperfecta, puesto que las particulas de hue- 
so y pulpa con iguales pesos no pueden separarse 
por ventilacion. 

Es sabido tambie'n, que la tecnica de elabc^ 
racion de aceite de olivaesta cambiando hacia los 
ilamados sistemas contmuos por centrifugaci6n,en 
contra de los tradicionales por prensas. 

La humedad en los orujos de los sistemas tra- 
dicionales oscila entre 25-28 %, mientras que en 
ios sistemas continues esta entre el 50-53 %. 

Como constante del sistema esta como inicio 
del proceso, el secado de los orujos, que por su alto 
contenido de humedad, sobre todo de los sistemas 
contmuos, hace costoso el secado; el empleo de 
disolventes, peligroso en su manejo y costoso; su 
posterior separacion del hueso y la pulpa, en las 
extractoras que lo practican, que es imperfecta, 
pues existen muchas particulas de hueso y pulpas 
Iguales en peso que imposibilitan la separacion 
por ventilacion. 
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El procedimiento objeto de la patente consiste 
en iniciar el proceso de extraccion de aceite, se- 
parando previamente en los orujos el hueso de la 
pulpa por via humeda (flotacion). 

Las pulpas exentas de huesos, debidamente 
tratadas y acondicionadas, dislaceradas y termo- 
batxdas, para que el aceite se encuentre en con- 
diciones idoneas de unirse entre si y separarse de 
los sohdos y agua, siguen un procesode separacion 
entre fases, solido-Iiquido o solido y liquido entre 
SI, de acuerdo con el sistema elegido. 

La separacion del hueso y la pulpa se efectua 
mediante tanques de flotacion, o por cualquier 
otro procedimiento que permit a dicha separacion. 

La separacion entre fases se efectua mediante 
centrifuges de eje horizontal, vertical o prensas. 

El resultado de su consecucion posibilita el lo- 
gro de las siguientes ventajas sobre los procedi- 
nuentos actualmente utiUzados. 

1. Mejora calidad de aceite 

2. Reduce el yolumen de materia elaborada 
para una misma produccion. 

3. Reduccion del costo en la elaboracion de 
aceite, al no ser necesario el empleo de di- 
solveente ni mayor consumo energetico para 
secarlo. 

4. Revalorizacion de los productos al obtener- 
los separadamente, para su posterior comer- 
cializacion a saber: 

A) Pulpas desengrasadas parcialmente con des- 
tmo a alimentacion ganadera, y con materia 
prima para piensos compuestos. 

B) Huesos con destinos a carbones especiales, 
cargas para plasticos y pinturas, furfural^ 
como abrasivo para limpieza y pulido de 
nietales, restauracion de fachadas y edifi- 
cios, y como material combustible. 

La invencion, dentro de su esencialidad, puede 
se llevada a la practica en otras formas de reali- 
zacion que difieran en detalle de la indicada a 
titulo de ejemplo, en la descripcion y a las cua- 
les alc^zara igualmente la proteccion que se re- 
caba. Podra, pues, construirse en cualquier forma 
y tamaiio, con los materiales y medios mas ade- 
cuados por quedar todo ello comprendido en el 
espiritu de las reivindicaciones. 
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REIVINDICACIONES 

1, Procedimiento de obtencion de aceite a par- 
tir del orujo, caracterizado esencialmente por 
comprender una primera fase en la que se so- 
mete el orujo a un proceso de separacion pre- 
via del hueso y la pulpa, por via hiimeda o flo- 
tacion; porque una vez las pulpas exentas de hue- 
sos, son tratadas y acondicionadas debidamente, 
sometiendolas a un procesos de dislacerado y ter- 
rnobatido para que el aceite se encuentre en condi- 
ciones idoneas de unirse entre si y separarse de los 
solidos y agua, siguiendo un proceso de separacion 




entre fases, solido-liquido o solido y liquidos entre 
sf, de acuerdo con el sistema elegido, recurrien- 
dose para ello a centrifugas de eje horizontal, ver- 
tical o prensas; y por comprender una fase final en 
la que se efectua la separacion del hueso y la pulpa 
median te tanques de flotacion o por cualquier otro 
procedimiento que permita dicha separacion, a fin 
de obtenerse pulpas parcialmente desengranadas 
para su aprovechamiento en di versos campos, ta- 
les como alimentacion ganadera y como materia 
prima para piensos compuestos, huesos con des- 
tino a carbones especiales, cargas para plasticos 
y pinturas, furfural, abrasives y similares. 
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